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RESUMEN El siguiente trabajo presenta los resultados del estudio funcional de las cerdmicas del yacimiento de Cova del Sardo
(Catalufa, Espafia), localizado en Pirineos orientales. Este lugar fue frecuentado por pequefos grupos pastoriles entre 4800 y
2500 cal ANE. Se describe una metodologia analitica desde el momento de la excavacién hasta los anélisis de residuos organi-
cos, pasando por el estudio de las caracteristicas morfométricas de los artefactos ceramicos. Los resultados obtenidos a partir
de la aplicacion de las técnicas de cromatografia de gases permiten conocer el consumo de especies rumiantes y porcinas en
este asentamiento, aportando nuevos datos sobre aspectos particulares del uso de este yacimiento.
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ABSTRACT In this paper, we present the results obtained in the functional study of archaeological ceramics from Cova del Sardo
(Catalonia, Spain), located in the eastern Pyrenees. This place was used on a recurring basis by small groups of shepherds from
4800 to 2500 cal BC. We describe an analytical methodology applied from the time of the excavation to the analysis of organic resi-
dues, through the study of morphometric characteristics of ceramic artifacts. The analysis by GC-MS and GC-C-IRMS techniques on
a set of samples of ceramic vessels from various phases of occupation of this site explain some aspects of the subsistence practices
developed by these groups based on ruminants and non-ruminants species. In addition, it also allows a significant extension of
the findings to better describe particular aspects this site’s living.
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INTRODUCCIONY OBJETIVOS

A partir de la segunda mitad del VI milenio cal ANE, las
evidencias arqueoldgicas ponen de manifiesto que en
el Mediterraneo occidental se produce el desarrollo de
nuevas practicas econémicas y de nuevas estructuras
sociales e ideoldgicas.

Una de las evidencias materiales mas comunes de las
comunidades que protagonizaron todos estos cambios
son los productos ceramicos. La investigacion en torno
a estos artefactos permite contar, en la actualidad, con
una gran cantidad de informacidn sobre las caracteris-
ticas formales. Sin embargo, todavia quedan vias de
estudio de los materiales ceramicos prehistoricos poco
desarrolladas y que, sin duda, constituyen fuentes de

1. Este trabajo se ha realizado en el marco del proyecto I1+D "Pro-
duccion animal y ceramica en el Neolitico peninsular. Estudio
biogeoquimico integrado del consumo y las practicas culinarias"
(HAR2014-60081-R).

informacion de gran interés para el conocimiento de
aquellas comunidades.

Una de estas vias de estudio aun poco desarrolladas en
arqueologia es el estudio de los usos especificos de los
vasos ceramicos a partir de la determinacion de los re-
siduos organicos que eventualmente pueden haberse
preservado y que son el testimonio de las diferentes
actividades (culinarias, almacenamiento, productivas,
etc.) en que se habrian utilizado. Conocer estos resi-
duos nos permitird ampliar de manera significativa
nuestro conocimiento sobre cuestiones tan diversas
como el entorno, el consumo, etc.

Las evidencias ceramicas que se recuperan en los luga-
res ocupados durante la Prehistoria Reciente, siendo
normalmente numerosas, suelen estar muy fragmen-
tadas y ser de pequefio tamafo. Su estudio requiere,
por tanto, de una metodologia de trabajo especifica,
dirigida a exprimir al maximo la informacién que pue-
dan aportar estas evidencias.
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El objetivo fundamental de este trabajo es estudiar un
conjunto ceramico desde la perspectiva funcional, apli-
cando métodos de estudio que van desde las caracteris-
ticas morfotécnicas hasta los analisis de residuos orga-
nicos. A partir de aqui, queremos poder establecer una
relacion entre la forma y la funcion de los recipientes y,
a su vez, determinar la naturaleza y el origen de los pro-
ductos que contenian. Como objetivos mas generales,
queremos aportar nuevos datos sobre las pautas de con-
sumoyy las practicas sociales de los grupos que ocupaban
las zonas altas de los Pirineos durante el Neolitico.

MATERIALES

Los materiales ceramicos estudiados en el presente
trabajo proceden del yacimiento de Cova del Sardo. La
Cova del Sardo es un abrigo de 20m?2 de superficie loca-
lizado en los Pirineos orientales, a 17790 metros sobre el
nivel del mar (Gassiot, 2010).

Las primeras evidencias de ocupacion antropica en la
cavidad se desarrollan entre el 5600 y el 5400 cal ANE

(Conjunto arqueoldgico 9) (figura 1). La presencia hu-
mana se atestigua por los materiales liticos y hogares,
documentados sin cerdmica. Entre el 4800y el 4350 cal
ANE (Conjunto 8), se evidencia el uso de los espacios
interior y exterior de la cavidad con hogares asociados
a fragmentos liticos, ceramicos y restos faunisticos.
Durante el inicio del V milenio, el abrigo fue ocupado
durante una serie de fases cortas y discontinuas entre
el 4400 y el 3400 cal ANE (Conjunto 7). Alrededor del
3500y el 3000 cal ANE (Conjunto 6), se documenta una
posible cubierta vegetal en la zona exterior. La Ultima
fase de ocupacion prehistorica de la Cova del Sardo se
da entre el 2900y el 2500 cal ANE (Conjunto 5) (Gassiot
etal., 2010; Gassiot et al., 2014).

METODOS
ESTUDIO CERAMOLOGICO

Ya sean remontados, individuos enteros o reconstrui-
bles, fragmentos con forma o fragmentos informes,
todos los elementos cerdmicos aportan informacion,

LABgORi'II'ORI RES(:IL-;AT c('t'::I;IIIZ':IQVI'L\ECSI)0 CONISNE SORTERTE
KIA-32352 150425 1667 1950,5 Fogar (AW-2Al) Abies alba
KIA-32363 350+30 1458,5 1635,5 Fogar (AE-2A2) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-32339 1050+25 901,5 1025,5 Abocador (AE-3A4) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-37688 110530 884 1013,5 Fogar (A-3B12) Abies alba
KIA-32348 £4,090+35 -2862 -2493,5 Fogar (A-5B1) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-26251 4210%35 -2899,5 -2675,5 Cata (Talla 6) No determinat
KIA-40850 4465430 -3335,5 -3022,5 Cata Sardo 2 Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-32351 4555%30 3481 -3103 Material constructiu (A-6Al) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-37691 4715+35 -3630,5 3373 Sél ocupacié (7A15) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-36934 4765%40 -3639,5 -3379,5 Sl ocupacié (7A8) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-32342 4945%35 -3789 -3650 Fogar (A-7B2) Fraxinus excelxior
KIA-40816 500030 -3937,5 -3700 Cubeta (A-7B6) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-26248 506060 -3961 -3764,5 Cata (Tallag) No determinat
KIA-32340 5245440 4227 3969,5 56l ocupacié (A-7A31) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-40815 5635435 -4537,5 -4367 Acumulacié carbons (A-8Az) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-41134 5645+25 4541 -4373,5 Sol ocupacié (A-8A6) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-40817 5685435 -4619 44475 Fogar (A-8B2/a) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-36935 5695+35 -4651 -4452,5 Acumulacié carbons (A-8A4) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-40878 5715435 -4679 4461 Acumulacié carbons (A-8As) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-37690 5850+40 -4824,5 -4600 Fogar (A-8B1) Pinus Sylvestris/uncinata
KIA-37689 6525445 -5607 “5374,5 Fogar (A-gB1/a) Pinus Sylvestris/uncinata

1. Dataciones AMS efectuadas en la Cova del Sardo. Las calibraciones se realizaron mediante OxCal 4.2, con una curva INTCAL13 (Gassiot

etal., 2014).



de calidad diferente, pero que hay que tener en cuenta
entodos los casos y buscar la manera de aprovecharlos
e integrarlos en nuestros estudios (Tarifa, 2014).

Para empezar, se diferencian los fragmentos segun si
tienen forma (borde, base, inflexion, decoracion, etc.) o
si son fragmentos informes, y se cuantifican las diferen-
tes categorias definidas en el conjunto. Una vez clasifi-
cados, se determina la tipologia de los fragmentos signi-
ficativos, calculando el diametro de los bordes, bases e
inflexiones, en la medida de lo posible (con un didmetro
conservado aproximadamente de un 15% del total). Fi-
nalmente, una vez descritos, se fotografian y se dibujan
los fragmentos; primero a mano y luego se digitalizan.
Para la adscripcion tipoldgica de los fragmentos signifi-
cativos, se sigue un sistema de definicion y descripcion,
como la elaborada por la Universidad de Valencia (Ber-
nabeu et al., 2011, p. 50-87). Este sistema parte de la se-
paracion de las evidencias ceramicas en dos niveles, los
fragmentos y las formas, introduciéndose en cada uno
de los niveles distintas variables. Asi, por ejemplo, se
mide el grosor de las paredes de todos los fragmentos. A
partir de la observacion macroscopica mediante unalupa
binocular de 40X, se describen la composicion mineralo-
gica estimando el tamafo y el porcentaje aproximado de
la cantidad de desengrasante de las tierras y se discier-
nen los tratamientos que habian recibido las superficies
de los fragmentos, tanto internas como externas, y las
combinaciones de estas dos en cada caso. Se utilizan
tres categorias para clasificarlas: el igualado, diferencia-
do por la irregularidad y la rugosidad de la superficie; el
alisado, caracterizado por tener una superficie lisa, y el
pulido, que se identifica por tener una superficie alisada
pero que refleja la luz. Por otra parte, también se debe
tener en cuenta el registro, en algunos casos, del posi-
ble utensilio o movimiento que se ha usado para tratar
la superficie, ya sea un pulido irregular, un espatulado,
etc. Para conocer la coccion de los fragmentos, se sigue
un esquema que describe la coloracion de la seccion del
fragmento analizado macroscépicamente (figura 2):
Junto con las descripciones hechas con anterioridad,
se realiza un cdlculo del nUmero minimo de individuos
(NMI) en base a todos los parametros, cruzandolos
y teniendo en cuenta las caracteristicas tanto de los
fragmentos significativos como los informes.

SELECCION DE MUESTRAS

La estrategia de muestreo se centra en la seleccion de
vasos mas adecuada para los anélisis de residuos. El pa-

e Coccion totalmente reductora
(&1 | Coccion reductora, con reoxidacion en el 1/4 exterior

(&1 | Coccion reductora, con reoxidacion en el 4/4 exterior

@/ | Mixta: a) 1/3 oxidante, 2/3 oxidante, 3/3 oxidante; b) 1/4
oxidante, 2/4 i 3/4 reductora, 4/4 oxidante; c) 1/5i 2/5
oxidante, 3/5 i 4/5 reductora, 5/5 oxidante

@1 | Mixta: 1/2 oxidante, 2/2 reductora

(@5} | Coccion totalmente oxidante

2. Tabla de clasificacion de tipos de coccion (a partir de Clop, 2007).
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rametro principal es la identificacion de evidencias de
los usos en el que estuvieron implicados los recipientes
ceramicos, es decir, ya sean restos de sustancias que
habian contenido (hollin) sobre la superficie de la cera-
mica o trazas de uso (desgaste de la superficie interna,
humeado en la base externa, incisiones, etc). Por otra
parte, estas evidencias no aparecen en todos los casos
ni en todos los vasos, asi pues, siguiendo la metodolo-
gia de muestreo que se propone por M. Salque (2012)
donde, a partir de la cocina experimental se identifican
las partes del vaso que absorben mejor los residuos
organicos, se concluye que la parte superior del vaso
registra una mayor concentracion de lipidos. Este tra-
bajo, sin embargo, se refiere a compuestos lipidicos. Si
los recipientes contuvieron otro tipo de producto con
una densidad diferente, como la miel, la presencia de
compuestos seria similar entre el borde y la base.

ESTUDIO DE RESIDUOS ORGANICOS

Mediante el uso de una minitaladradora se extraen 2g
de polvo de ceramica. Previamente, la capa mas super-
ficial se descarta para evitar contaminaciones externas
(Stacey, 2009).

A continuacion, a cada una de las muestras se le afiade
un patron interno, C_; (20 mg), y 10 ml de mezcla de
DCM y Methanol (3: 1 v / v). Los lipidos son extraidos
en un horno con agitadores magnéticos, programado
a 70°C de temperatura durante 10 minutos.

Se reduce el volumen del extracto de disolvente con
un evaporador rotatorio a 100 mbar entre 15 'y 30’y se
traslada a un vial de 2 ml a través de un filtro de sulfato
de sodio y lana de vidrio. Las muestras se secan suave-
mente bajo nitrégeno. Las alicuotas de estos extractos
de disolvente se tratan con 5o pl de N, O-bis (trimetilsi-
lil) trifluoroacetamida, con contenido de 1% de trime-
tilclorosilano (TMCS), y 5o pl de disolvente organico,
y se calienta a 70°C durante 60 minutos para producir
derivados de trimetilsilil. Pasados los 60 minutos, se
secan las muestras bajo un rayo suave de nitrogeno y
se le afaden 5o pl de isooctano para poder ser analiza-
dos por GC-FID y GC-MS.

La cromatografia de gases con detector de ionizacion
de llama (GC-FID) permite hacer un screening para
conocer si hay presencia de residuos organicos en las
muestras. Las muestras son inyectadas con un inyec-
tor Split Splitless a 310°C y un programa de tempera-
tura de 50°C a 320°C a 6°C/minuto.

Seguidamente, para poder identificar los compuestos
que el GC-FID ha registrado, usamos la cromatografia
de gases acoplada a espectrometro de masas (GC-
MS). Las condiciones cromatograficas fueron como
en el instrumento anterior. Finalmente, los espectros
fueron comparados e identificados con la biblioteca de
referencia NIST.

En el caso de identificar acidos grasos, mediante el
analisis isotopico de los acidos grasos individuales (GC-
C-IRMS) podemos conocer el origen de estos compues-
tos. Las muestras metiladas son analizadas usando un
cromatografo Thermo Trace GC Ultra unido a un espec-
tometro IRMS Thermo Delta V Advantage a través de
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una interfaz Conflo Ill, con un programa de temperatura
de 80°C durante 1 minuto, y rampas de 30°C hasta los
120°C y 6°C hasta los 320°C. Los isdtopos de carbono se
expresan en relacion a la norma AP, §13C%o = [(Rmues-
tra-RStandard)/RStandard] x103 que se aplica para la
correccion.

RESULTADOS
RESULTADOS DEL ESTUDIO CERAMOLOGICO

Las intervenciones realizadas en la Cueva del Sardo
permitieron recuperar un total de 220 fragmentos de
ceramica hecha a mano. De este lote estudiado, 39
(17,72% del conjunto) corresponden a fragmentos sig-
nificativos, mientras que los 181 restantes (82,28%)
son fragmentos informes.

Del conjunto de fragmentos significativos documen-
tados, 33 (84, 61%) corresponden a bordes. El elevado
grado de fragmentacion no ha permitido la restitucion
de ninguna forma entera, tan sdlo en 3 casos se pudo
reconstituirel diametro de laboca (29gomm@, 220mm@
i 6gmm@) (figura 3). Se documentaron 2 fragmentos
de bases, que corresponden a una base convexa y una
base aplanada (62mm@), y una inflexion (62mm). Se
identifico un elemento de prension que corresponde a
una lengleta y dos fragmentos decorados: un cordon
y una incision.

Para realizar el estudio, los fragmentos se agruparon
siguiendo los conjuntos arqueoldgicos que se adscri-
bieron durante la excavacion y que responden a una
cronologia diferente (figura 4):

En cuanto a la composicion mineraldgica de los frag-
mentos ceramicos, se establecieron dos grupos, carac-
terizados por la presencia de micay cuarzo, y la adicion
de esquisto en el segundo grupo con cantidades y ta-

mafios variables del desgrasante. Los dos grupos que-
daron subdivididos por la presencia de desengrasante
vegetal afiadido. Esta practica se presenta en un bajo
porcentaje de casos, aunque se documenta su uso con-
tinuo en el tiempo pues ya que se encuentra en todos
los niveles de ocupacion neolitica de la Cova del Sardo.
Segun el grosor de las paredes se pudo diferenciar tres
grupos de tamafios, deoa 5 mm, de 6agmmy masde
10mm, constatandose una reduccion de los espesores
de las paredes a medida que las cronologias son mas
recientes.

El tratamiento de las superficies se basa en el alisado y
el igualado, aunque en el Conjunto arqueoldgico 7y s,
se registran unos tratamientos pulidos y cepillados, que
responden a una inversién de trabajo mayor. Diferen-
ciando el tratamiento pulido que reciben las superficies
internas y externas, vemos que en el Conjunto 7 existe
una relacion del tratamiento enfocado a una intencio-
nalidad estética y, en cambio, en el Conjunto 5 hacia un
objetivo mas funcional, para evitar la porosidad.

En cuanto a la coccidn, en el conjunto cerdmico de la
Cueva del Sardo se registraron tres tipos de coccion:
la coccion reducida es la mas comun, no sélo en este
yacimiento sino que es una tendencia extendida en
la mayoria de yacimientos de estas cronologias; una
coccion totalmente oxidante, mas minoritaria, y una
coccion reducida que combina tonalidad de cocciodn
oxidante en la superficie externa, que aparece solo
en el Conjunto 7. Esto podria vincularse a una practi-
ca predominante de la de coccion reductora pero con
poco control sobre las estructuras de este proceso, que
eventualmente permiten la entrada de oxigeno.

Por 0ltimo, el calculo del nUmero minimo de individuos
(NMI) se ha realizado cruzando los datos expuestos an-
teriormente obteniendo los resultados que aparecen
enlafigura 3.

@220mm
4
Fy
[ B | veis/751-ve/ess
3. Dibujo de un vaso ceramico de boca abierta de la Cueva del Sar
| Conjunto | Cronologia | N? Fragmentos Porcentaje | NMI |
Conjunto 8 4825-4450 cal ANE 13 5,91% 7
Conjunto 7 3900-3500 cal ANE 154 70% 69
Conjunto 6 3300-3100 cal ANE 17 7,73% 12
Conjunto 5 2900-2500 cal ANE 36 16,36% 21

4. Tabla de cuantificacion de fragmentos segun el nivel arqueoldgico (Tarifa, 2014).



RESULTADOS DEL ANALISIS
DE RESIDUOS ORGANICOS

Los resultados de los analisis de las muestras de la
Cueva del Sardo han sido positivos en el 100% de los
casos. Las sustancias organicas artificiales y/o los com-
puestos de contaminacion antropica actual aparecen
en las 11 muestras, junto con los compuestos poliaro-
maticos, identificados también en todas las muestras.
En seis muestras de este estudio se ha documentado
acidos grasos libres, de los cuales 3 conservan el lipido
original, el triacilglicérido.

GRASAS DE ORIGEN ANIMAL

A partir de los resultados obtenidos mediante la técni-
ca de cromatografia de gases acoplada a un especto-
metro de masas se han detectado lipidos en 6 mues-
tras, de las cuales las muestras SAR 04, SAR 11y SAR
02 presentan triacilglicéridos (figura 5). La presencia
de grasas de origen animal en los recipientes de la Cue-
va del Sardo se entiende como producto alimenticio
consumido por los individuos que utilizaron este lugar
en un momento u otro.

Las 3 muestras que conservan los triacilglicéridos (TAGs)
y la muestra SAR 03, que no presenta TAGs pero si dia-
cilglicéridos y monoacilglicéridos, muestran una can-
tidad de entre 50 y 100ug de &cido palmitico (C16:0) y
acido oleico (C18:0), necesarios para poder realizar un
estudio isotopico mediante GC-MS — IRMS (Evershed
et al., 2001, p. 332). Los valores de los isotopos esta-
bles del carbono fueron contextualizados en un grafico
de dispersion, siguiendo los modelos propuestos por
otros investigadores (Evershed et al., 2008; Regert,
2011; Ogrinc, 2012; Salque, 2012) para interpretar a
qué producto corresponden (figura 6).

Da Interdisciplinaridade a Transversalidade da Arqueologia

En el grafico (figura 6), se puede ver como los valores
de 613C son coherentes con los valores de grasas de
origen rumiante. Sin embargo, los valores de las mues-
tras SAR 02, SAR 04 y SAR 11 presentan una contribu-
cion de menos del 75% de grasa porcina.

CONTEXTOS DE COMBUSTION

Todos los fragmentos analizados presentan restos de
poliaromaticos, como el fenantreno o el pireno. Los hi-
drocarburos aromaticos policiclicos, o poliaromaticos
(PAH), contienen anillos bencenoides. Estan formados
por la accion del calor generado durante el proceso
de combustion de materia organica, como la madera
o combustibles fdsiles, pero bajo condiciones de defi-
ciencia de oxigeno locales a altas temperaturas de 400
a 8o0°C (Kilops y Kilops, 2004,).

iy
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6. Grafico de dispersion con los valores §:3C18:0 y 63C  de las
muestras de la Cova del Sardo y los resultados que presenta Re-

gert (2011) de los vasos neoliticos del yacimiento de Grooved
Ware (Inglaterra).
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5. Cromatograma de la muestra SARo2.
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La presencia de poliaromaticos en el yacimiento de la
Cueva del Sardo puede referirnos al contacto de los re-
cipientes con carbones, lo que podria asociar los vasos
a un uso que requiere exponerlos a una fuente calori-
fica, como el procesado de alimentos. Sin embargo,
nuestra hipotesis gira en torno a que la presencia de
fenantreno en todas las muestras puede ser fruto de
una contaminacion post-deposicional que, segun los
resultados antracoldgicos y a la ubicacion espacial de
los fragmentos, puede relacionarse a actuaciones de
gestion y limpieza del espacio (Gassiot, 2010).

CONTAMINACION ACTUAL

Los contaminantes detectados en las muestras de la
Cova del Sardo son, por un lado, componentes orga-
nicos de origen antropico. El escualeno y el colesterol
son moléculas caracteristicas de la grasa segregado
por las células epiteliales humanes, fruto de la mani-
pulacion durante la excavacion y posteriormente. Por
otro lado, se han encontrado elementos sintéticos,
como los plastificantes de ftalato o ésteres de acido
ftalato, procedentes de las bolsas de plastico (Stacey,
2009), i el acetyl tributyl, un compuesto susceptible de
responder al pintaufias utilizado para siglar las piezas.
Todos ellos dificultan la interpretacion 6ptima de los
resultados.

DISCUSION

Una vez estudiadas las caracteristicas morfotécnicas de
los individuos ceramicos de la Cova del Sardo y los resi-
duos organicos que estuvieron en contacto con estos va-
sos, se procede a poner en comun la informacion obteni-
da de cada muestray a tratar de determinar qué parame-
tros se relacionan y como explicar la funcion de los vasos.
6 de las 11 muestras que hemos analizado presentan
acidos grasos de origen animal, con la conservacion de
triacilglicéridos en 3 de las 6 muestras que contenian
acidos grasos liberados. Asi pues, se ha podido eviden-
ciar la presencia de acidos grasos desde el conjunto ar-
queoldgico 8, el mas antiguo con evidencia de ceramica,
hasta el conjunto arqueoldgico 5, con las fechas mas re-
cientes. Se aprecia, por tanto, un consumo carnico a lo
largo de la ocupacion prehistorica en la Cova del Sardo.
En cuanto a la relacion entre forma y funcion del vaso,
no se ha podido constatar. Sin embargo, las formas
abiertas son mayoritarias y en ellas se constata la
presencia de acidos grasos de origen animal, como la
muestra SARo2 del Conjunto 8. La ausencia de restos
de acidos grasos de origen animal en los otros vasos
podrian explicarse con las condiciones de preservacion
de los recipientes y/o la coeludicion los compuestos
contaminantes. En segundo lugar, existe la posibilidad
de estos vasos no se utilizaran para contener, procesar
o transportar sustancias organicas o que el contenido
no dejara residuos en su interior ya sea por el tipo de
preparado o por la escasa presencia.

A partir de los resultados obtenidos en el analisis de las
muestras SAR 02, SAR 03, SAR 04 y SAR 11 con la técni-
ca de GC-C-IRMS, se aprecia que los vasos contuvieron
grasa subcutanea de animales rumiantes, pudiendo ha-
ber sido reutilizados o de mezclarse con grasas de origen
porcino. Integrando estos resultados con el estudio ar-
queofaunistico del yacimiento (Navarrete y Safia, 2013),
dénde sélo se determind la presencia de ovicaprinos en
todos los conjuntos arqueoldgicos, podemos plantear
algunas hipdtesis entorno a las practicas econdmicas
de los grupos que ocupaban este sitio y su dieta. Los
estudios arqueofaunisticos realizados en otros asenta-
mientos de zonas de alta montafa del Pirineo han do-
cumentado la presencia de restos de suidos (Rojo et al.,
2013), aunque hasta ahora no se habia determinado su
presencia a través de los residuos organicos. El Unico es-
tudio comparable para este contexto pirenaico de alta
montafia es el del yacimiento de Segudet (Andorra), un
enterramiento epicardial datado entre 4320 y 4050 cal
BC. Los resultados del Escaner de microscopia electro-
nico (SEM) y GC-MS revelaron el consumo de productos
lacteos, cereal y miel (Yaiez et al., 2002).

CONCLUSIONES

Este estudio ofrece una aportacion sobre algunos de
los aspectos de la dieta en este yacimiento y permite
reconstruir sus habitos alimenticios en contextos pire-
naicos a partir del 4800 cal ANE. Los resultados de los
analisis de cromatografia de gases con espectrometria
de masas y los analisis isotdpicos confirman el consu-
mo de grasas animales procedentes de especies ru-
miantes y no rumiantes. La presencia de grasas anima-
les se basa en la abundancia de acidos grasos satura-
dos (C16:0y C18:0). Este hecho se confirma a través de
los valores isotopicos §13C de los acidos grasos C16:0
y C18:0 en cuatro muestras. Los resultados permiten
proponer un consumo de especies rumiantes, posible-
mente ovejas o cabras segun los estudios faunisticos,
alternados o mezclados con grasas de animales no ru-
miantes, como el cerdo o el jabali.

Desde un punto de vista historico y arqueoldgico, es
interesante constatar un consumo constante de grasas
animales a través de la larga secuencia de ocupacion
de la Cova del Sardo. Asi pues, se plantea la posibilidad
de una cierta estabilidad en el consumo alimentario
por parte de los grupos que ocuparon estas zonas a lo
largo de varios milenios.

No se han identificado diferencias significativas entre
la forma i la funcion especifica de los recipientes. El
predominio de formas abiertas y la ausencia de keto-
nes en los vasos de paredes finas permite hipotetizar
que los vasos tuvieron mas de una funcion.

Por Ultimo, creemos que es importante seguir un pro-
tocolo de muestreo desde la excavacion para evitar la
contaminacion de las muestras, aunque la manipula-
cion o el almacenaje de conjuntos antiguos no imposi-
bilitan su estudio.
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